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Rose de Loire

Grolleau gris

Pineau d'aunis
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100(3\ Temperature dC SE€rvice

Entre 8 et 10°C

N Accords mets et vin

/¢
@} Ce vin trés fruité pourra sassocier a de

nombreux mets :

* Salades composées (salade de Civelles
de Loire, taboulé a la menthe, salade
de champignons de Saumur frais a la
ciboulette citronnée, duo de crabes)

* Poissons grillés (maquereaux, sardines,

[riture d'éperlans)
= | * Pigzas et autres spécialités d’Europe du
Sttt B Sud (pétes fraiches)

o Grillades de viandes blanches, des

brochettes ou des volailles en sauce.

/ \ Découverte sensorielle

D’un merveilleux rose péle, ce rosé de Loire
offre un nez aux notes de fruits rouges avec
dagréables touches d'agrumes. La bouche est
ronde et subtile, un vin de gourmandise bien
équilibré.
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